Boigsons

COCKTAIL Maigon :

il [ Spritz APEROL Ol Campari : 7.50€
Sangria : Ce verre 5.00€, e 1/20 : 12€, Ce Citre : 23€

Cochtail sang aleool :5.00€

Apiéritifg 4.50€ :
Musgcat
Kir (cassis, mure, pechie, violette, sam- Suze
6uc) Marsala amandes ou cuf
Ricard, Casanis Martini rouge ou 68anc
Porto rouge ou 6anc Hypocras ; Sambuc
Digestifs 6.560€
Wisky Clan Camplbell Fraige des Gois
Armagnac, Cognac Get 27
Vod{a Malibu
Gin Amaretto, Limoncello
Calvados Wisky Glenfiddich 12 ans....8.00
€au de vie de poire La Mentheuge (Creme de menthe)
Baileys La Croqueuse (creme de pommes)
Bragsgerie 4.00€
Limonade, Scheppes (tonic ou agrumes
Coca cola,Coca cola zero Orangina
Jus de fruits AB(pomme, orange, ananas) E€vian 0.50cl
Pervier Badoit 0.60¢ce
Jee tea San pelegrino 1¢.....5.00€

Bicre preggion :Kronembourg 1664 6Conde et Super 8 68anche
16 cC : 2.60€ 26¢0 : 3.60€ 50¢l : 6.00€

Bicre sang alcool 166%: 1.00€  Supp sirop : 0.30€
Biere Chouffe 33¢cl :5.00€
Bicre artisanale d’Aricge AB« Carabell »:5.00€

de



A

Le GriCladou vous propose ses formules rapides

gervies Ce midi uniguement hiors weehend et jours feriés

F

\

Le plat du jour........71.00 €

71 entrée + 71 plat
ou 14 €

1 plat + 1 deggert

~3

Y

Le quotidien

Entrees au choix :

Salade de cruditées
Aggiette de Charcuterie
Entrée du jour

Plats au choix :

Plat du jour
Pizza romaine
Stear frites
Poigson du jour

Deggert au choix :

Fromage 6Canc au miel
Glace ou sorbet
Crougtade aux pommes
Creme caramel
Mousse au chocolat
Salade de fruits

Le complet 16.00 €

Salade tomate mozzarella

ou

Salade au 60eu et aux noix
ou

Entrée du jour

¢3¢ 3¢ X

Plat du jour
ou
Steaf frites
ou
Pizza romaine
ou
Poigson du jour
salade de fruitg
Fromage 6Canc au miecl
Glace ou sorbet
Croustade aux pommes
Creme caramel
Mousgse au chocolat
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Le griCladou vous propose ses Menus
VYV VYV VYVYVVVY

v Le Bambin (- de 12 ans)......10.50 €

Steak Hache frites ou pates
ou
Pizza jambon fromage
ou

v
v
v
v
@ Pates fraiches carbonara
v
v
v
v
\
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Creme au caramel ou glace / g///}
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une Goisson (girop ou coca)

AAAAAAAAAAAA Cagsoulet au confit de
canard fait maison
Le Terroir 35.00 € avec sa salade verte a

C'ail : 26€
Carpaccio de canard aux agrumes
ou
Foie gras sur toast et confit d’ oignons
a Chypocras
Cassoulet maison
Salade verte

¢3¢ % X

Croustade aux pommes
ou
Creme catalane
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Salades
“Salade campagnarde 70.00
(gésiers, Lardons, croutons)
“Salade chevre chaud 11.00
(fromage de chovre fondu, toast de chovre, Gacon grille, raigin, miel)
“Salade maditerrance 11.00
(féta, tomates séchies, olives, anchois marinég, Gasilic)
“Salade Couserannaise 13.50
(fromage de Moulis vache enveloppé de jambon grille, magret séché, tomates )
“Salade Jtalienne 70.00
(jambon de pays, tomates, mozzarella marinée aux herGes et huile d’olive)
“Salade gourmande 15.50
(Cardons, gésiers, magret séche, toast de foie grag)

€ntrées
“Carpaccio de canard aux agrumes........................ 71.00
“Melon et jambom de pays (de juin a octobre)........ 70.00
“Melon fruits rouge au porto (de juin a octobre)....... 70.00

“Foie gras sur toast au confit d’ocignon a C'Hypocras..... .15.60

A partagor

Aggiette de Moules gratinés ....10€

Charcuterie et fromages ....... 20.00€




pizza
“pizza au fromage 8.50
*pizza jambon fromage 9.00
“pizza romaine 9.60
(jambon, champignons, fromage)
“pizza Napolitaine 70.00
(anchois, mozzarella, fromage)
“pizza vulecano 11.00
(chorizo, saucigson, parmesan)
“pizza au roqguefort 11.00
(roguefort, creme fraiche)
*pizza au chevre 71.00
(jambon, fromage de chevre, emmental, creme)
“pizza acropole 11.00
(Cardons, féta, emmental, creme fraiche)
“tarte alsacienne 71.00
(Cardons, oignons, creme fraicke, fromage)
*pizza cannibale 72.00
(viande de Geeuf, oignons, poivion, cumin, creme, fromage)
“pizza aux 4 fromages 71.00
(roquefort, féta, chevre, emmental)
*pizza foregticre 11.50
(cepes pergillis, emmental)
“pizza Ariégeoise 74.00
(magret de canard, fromage de Moulis, emmental)
“pizza végétarienne 10.50
(tomate, champignons, oignons, poivrons, emmental)
*pizza du pechienr 11.00
(poisson, crevettes, moules, emmental)
* pizza Carbonara 11.00
(creme fraiche, Lardons, ceuf, échalottes)
TOUTES LES PIZZAS PEUVENT ETRE A FOND BLANC SUR DEMANDE
“suppliment ceuf 0.60

&
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Grilades a a plancha

Caggoulet maigon, salade vorte a Cail  26.00

Viandeg

Le griCladou a sélectionné pour vous le Geeuf : « 6eeuf Pré d'i-

ci »,issu d’élevages traditionnels, né et élevé en Aricge, nourri a
C'herGe ot aux céréales vous garantissant ainsi sa provenance, sa
qgualité gustative et La sécurité alimentaire.

“@ntrecote (+300 g) 21.00
Brochiette de Goeuf a La provengale 16.00
“Steak 14.00
*Cote de Goeuf (pour 2 personnes, +1500 g) 48.00
*Gigolette d’agneau du pays au romarin 79.60
“@ventail de magret de canard au miel de noix........... 20.50
“€gcalope de veau a La creme de Marsada.................. 16.00
“euigse de canard confite aux tagliatelles.................. 16.00
*Parcilade de viandes 26.00

Sauce au poivre, roguefort ou cepes
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Poiggons fraig
“Moules marviniere, frites 71.50.
*Couteaux a la plancha pergillis 14.00
“Calamar gri€lés a La persiClade 18.60
“Gambas fCambés a & armagnac 18.00
“Bar entier grillé 16.00
*Poigson du jour (selon arrivage) 15.00
*ParciClade de poigson 26.00

Pateg fraicheg fabrication maigon

“Tagliatelles aux cepes 71.00
“Tagliatelles au roqguefort 11.00
“spaghettis a La carbonara 11.00
“Spaghettis crémeux aux moules 710.00.
“Spaghettis au pesto et au parmesan 11.00
“*Macaroni a la calabraige 70.00
“*Macaroni aux tomates séchees et au citrom.................. 10.00
“Macaroni au 3 fromages 10.00
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Qacle deo wine




Cacle des wines

Ving de pays en pichet rouge, rosé ou 6anc
1¢:71.00€ 0.50¢0 : 6.50€
0.25¢0 : 4.00€ verre : 3.00€

Vin du mois au verre : 4.00€

Vin rouge #5¢€ 1/2 6te

“Gaillac Chateau leg Vignals

‘UDP Cote du Tarn AB 16.00

*AO@C « Cuvée Tradition »AB 20.00 50¢l:16.00
*AOC « Cuvée Symphonie »AB 23.00

“eoteg du Rouggi€lon

“La Canaille (Joncquere d'Oriola) AOP 18.00

“Chateau Montner aoc 21.00 50c0:17.00
“Domaine Bertrand Bergé AOC (Fitouw). 21.00 50¢0:17.00
“Collioure AOC 23.00 50c0:18.00
“Maurynates AOP grenache noir vielleg vignes 20.00

“ Domaine de € Aigle AOP Pinot noir (Limoux) 29.00

“CorGicreg

“Corbicres Boutenac Atal STA AOP 29.00

“Chateau €tang des Colombes AOP 20.50 50¢e : 15.60

*Minervoig , Cote de Malepere , Cotes de Thongues, Languedoc

“Minervois Domaine Pujol Mereredi 12630 AOP........... 78.00

“Leg Aileg imaginaires Domaine Pujol AOP..................... 23,00
*Grande Régerve Domaine Pujol- AOP 22.00 50¢0:18.00
“Saint Fructeux Domaine Pujol AOP 30.00
*Le chant de Ca Pierre Malepéere AOP 79.00
“*Moulin de Lene régerve IGP cotes de thongue............... 24.00
“Caberdes AOP Chateau Cazaux 18.00
*Pic saint LoupAOP Bergerie de OHortus........ssesssena. 30.00

“Terragse du Larzac Louloups AOP 27.00




Cacle des vine

Vin rouge : #5¢e
*Vin de _pays Ariégeoig et région Toulousgaine
“Domaine de Lastrongues « pinot noir > YVDP (Ariege) 19.00
*Domaine RiGonnet La Chatelaine VDP AB 717.60
“Domaine RiGonnet IGP AB Pinot noir 21.00
*Autreg régions :
“Gigondas Amadicu Grand Romane AOC 28.00
“St Nicolag de Bourgueil AOC 24.00
Vin rogé : #5¢
“Domaine de Lagtrongues VDP Aricge 19.00
“UDP Cote du Tarn « Leg Vignals » Soifart AB 16.00
*CorGicre Peyregs NoGle AOC 18.00
“Cote de Provence AOC 22.00
“Tavel AOC 25.00
“Cabernet d’Anjou 18.00
*Domaine du Paradis IGP pays d’oc 17.00
“*Moulin de Cene « Clair de Lone » IGP Cote de thongue 20.00
“Minervois Domaine Pujol Mercredi 12630 AOP 18.00
Vin 6lane :
*Viognier vin de pays d'Oc 18.00
“Esprit SAUVY AOP Céte du Roussillon (chardonnay viognier) 20.00
*Picpoul de Pinet AOC 18.00
*Lo Camin de Lumet Limoux AOC (chardonnay, chienin) 21.00
“*Moulin de Lene Chardonnay Cotes de thongue IGP 20.00
*Chardonnay Montner AOC
“Chardonnay Les Gaillardg AOP Domaine Pujol 79.00
“Gaillac Perle AOC AB 18.00
“Gaillac moelleux AB 20.00
*Challis AoC 26.00
“Champagne 42.00

1/2 6¢te

50¢e: 15.60

1/2 6te

50¢cl : 156.60

37.5¢:11.50
37.5¢0:16.60

50¢l:14.60




